
APPETIZER
Oyster

Cucumber caviar and fresh dill
หอยนางรมสด เสิรฟพรอมคาเวียร แตงกวาและผักชี

STARTER
Seabream Ceviche

Lime and lychee gel
สลัดปลาเซบรีม เสิรฟพรอมเจลมะนาวและลิ้นจี่

SOUP
Pumpkin and Foie Gras Velouté

Creamy pumpkin velouté served with seared foie gras and hint of cinnamon

ครีมซุปฟกทองกับตับหานยาง

MAIN COURSES
Wagyu Beef Cheek 

Long braised wagyu beef cheek in red wine, served 

with truffle mashed potatoes, carrots and peas

เนื้อแกมวัววากิวตุนไวนแดง เสิรฟกับมันฝรั่งบดทรัฟเฟล แครอท และถั่วลันเตา

OR
Hokkaido Scallops

Seared scallops served with creamy lobster bisque risotto and fresh herbs

หอยเชลลฮอกไกโดยาง เสิรฟพรอมขาวริซอตโต ซอสล็อบสเตอรครีม

DESSERT
Black sesame and Raspberry Dessert

มูสงาดำ และราสปเบอรรี่


