
Your choice of two courses
Entrée & Main Course or Main course & Dessert

@HolidayInnSuitesRayong

Prices are NET and in Thai Baht. Set menu is not subject to any additional discounts.



11.11 RESTAURANT MONTH
3 COURSE DINNER SET MENU - THB 1,000

ROOFTOP RESTAURANT & BAR

ENTRÉES
Chicken Caesar  / สลัดไกยาง เบคอน ขนมปงปง ชีสพารเมซาน ไขลวก และน้ำสลัดซีซารโฮมเมด
Salad with grilled chicken, bacon, toasted bread, shredded parmesan cheese, poached egg, caesar dressing 

Onion Soup / ซุปหัวหอมและไวนขาว เสิรฟพรอมขนมปงชีส
Caramelized onion soup with vegetable stock, and white wine, served with cheesy toast 

Crispy Calamari / ปลาหมึกชุบแปงทอด เสิรฟพรอมทารทารซอส
Crispy battered fresh local squids served with tartare sauce 

MAIN COURSES
Grouper / ปลาเกา เสิรฟพรอมมะเขือยาวและมะเขือเทศคอนคาสเซ 
Parmesan crust locally caught fish served with eggplant, and tomato concassée 

Mushroom Ricotta Ravioli / ราวิโอลีโฮมเมด ชีสริคอตตาและเห็ด ซอสไวนขาว
Homemade ravioli stuffed with ricotta cheese and mushrooms tossed in white wine parmesan sauce 

Summer Shrimp & Squid Risotto / ริซอตโตซีฟูดครีมมี่ปลาหมึกและกุงผัด 
Creamy seafood risotto with sautéed squids and shrimps, sun dried tomatoes, edamame beans, 
pesto, and parmesan chips

Chicken Cordon Bleu / ไกชุบเกล็ดขนมปงไสแฮมและชีส เสิรฟพรอมผักโขม, บร็อกโคลี และซอสเบชาเมล
Crumbed chicken stuffed with ham and cheese served with spinach, broccoli and béchamel sauce 

DESSERTS
Chocolate and Vanilla Profiteroles / ชูวโฮมเมด ไสไอศครีมวนิลลา และซอสช็อกโกแลตรอน
Homemade choux stuffed with vanilla ice cream, and hot chocolate sauce 

Fruit Platter / ผลไมรวมตามฤดูกาล 
Assorted seasonal sliced fruits

Selection of Two Scoops of Ice Creams or Sorbets / วนิลลา, ช็อคโกแลต, มะพราว, 
สตรอวเบอรรี่ หรือเลมอน  
Vanilla, chocolate, coconut, strawberry and lemon

Your choice of three courses: Entrée, Main Course & Dessert

Prices are NET and in Thai Baht. Set menu is not subject to any additional discounts.
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