
All prices are in Thai Baht and subject to 10% Service charge and 7% VAT

(V) Vegetarian | (VG) Vegan | (P) Contains Pork | (A) Contains Alcohol

STARTER

SALAD

Beef Tartare (Chef’s Recommendation)                                                                                340
Freshly cut black angus beef seasoned with condiments and egg yolk, served with 
thin fries and salad
เนื้อแองกัส ปรุงรสดวยเครื่องเทศของเชฟ ท็อปดวยไขแดงดิบ เสิรฟพรอมมันฝรั่งทอดและสลัด

Cheese & Cold Cuts (P)                                                                                                        550
Salami, parma ham, mortadella, goat cheese, brie cheese, emmental cheese, blue cheese 
served with bread, olives and gherkins
ซาลามี่, พารมาแฮม, มอทเตอเดอลา, ชีสนมแพะ, บรีชีส, ชีสเอ็มเมนทอล, 
และบลูชีส เสิรฟพรอมขนมปง, มะกอกดอง, แตงกวาดอง

Crispy Calamari                                                                                                                      250
Crispy battered fresh local squids served with sriracha mayonnaise
ปลาหมึกชุปแปงทอด เสิรฟพรอมมายองเนสรสพริกศรีราชา

Classic Burgundy Snails                                                                                                       380
6 French Burgundy snails in shell baked with homemade parsley and garlic butter
หอยทากโรมัน 6 ตัว อบดวยพารสลียโฮมเมดเเละเนยกระเทียม

Salmon Ceviche                                                                                                                      390
Marinated salmon with lemon juice, pickled red onions, capers, fresh herbs, 
cracked cashew nuts, ginger, and coconut green oil
ปลาแซลมอนหมักกับนํ้ามะนาว หัวหอมแดงดอง เคเปอร สมุนไพรสด เม็ดมะมวงหิมพานต ขิง และนํ้ามันมะพราว

Garlic Shrimps                                                                                                                        320
Sautéed local shrimps with olive oil, garlic, parsley, and a drizzle of fresh lemon
กุงผัดกับนํ้ามันมะกอก กระเทียม ผักชีฝรั่ง และมะนาวสด

Freshly Shucked Fine de Claire Oysters (Chef’s Recommendation)               
(3 Pieces 449 / 6 Pieces 799 / 12 Pieces 1,499
Served with condiments, vinegar and shallots, chili, fried shallots, lemon, roasted chili paste
หอยนางรม เสิรฟพรอมกับเครื่องเคียง, หอมแดงในนํ้าสมสายชู, พริก, หอมแดงทอด, มะนาวและนํ้าพริกเผา

Chicken Caesar (P)                                                                                                                 360
Salad with grilled chicken, bacon, toasted bread, shredded parmesan cheese, poached egg, 
and homemade caesar dressing
ซีซาสลัดอกไกยางใสเบคอน, ขนมปงอบ, พารมีซานชีส, ไขดาวนํ้า เสิรฟพรอมนํ้าสลัดซีซาสูตรโฮมเมด

Brie Cheese Croquette (V) (Chef’s Recommendation)                                                   350 
Salad with brie cheese croquettes, fresh apple, and black truffle vinaigrette dressing
บรีชีสชุปเกล็ดขนมปงทอด เสิรฟพรอมกับแอปเปลหั่นเสี้ยว, ผักสลัดตางๆ 
และนํ้าสลัดเห็ดทรัฟเฟลสูตรลับของเชฟ

Elementi Salmon Salad                                                                                                        380
Assorted salad leaves with salmon confit, red onions, cucumber, radish, cherry tomatoes, 
black olives, and whole grain mustard dressing
ผักสลัดพรอมแซลมอน หัวหอมแดง แตงกวา หัวไซเทา มะเขือเทศเชอรี่ มะกอกดํา และนํ้าสลัดมัสตารดโฮลเกรน



All prices are in Thai Baht and subject to 10% Service charge and 7% VAT

(V) Vegetarian | (VG) Vegan | (P) Contains Pork | (A) Contains Alcohol

SOUP

PASTA & RISOTTO

Seafood Lobster Bisque (A) (Chef’s Recommendation)                                                 450
Lobster bisque served with shrimps, mussels, squids and lobster 
ซุปล็อบสเตอรโฮมเมด เสิรฟพรอมกุงขาว, หอยแมลงภู, ปลาหมึก, ล็อบสเตอร 

Onion Soup (A) (V)                                                                                                                 290
Caramelized onion soup with vegetable stock and white wine, served with cheesy toast
ซุปหัวหอม พรอมนํ้าสตอกผักและไวนขาว เสิรฟพรอมขนมปงปงชีส

Leek & Mussel Chowder (A) (P)                                                                                           320 
Mussel and leek cream with bacon and white wine, served with toasted bread
หอยแมลงภู ตนหอม เบคอนและไวนขาว เสิรฟพรอมขนมปงปง

Black Truffle Fresh Tagliatelle (V)(A) (Chef’s Recommendation)                                 320 
Homemade tagliatelle tossed in black truffle cream sauce, parmesan cheese and fish roe
ตัลยาเตลเล ผัดซอสครีมเห็ดทรัฟเฟลดํา พารเมซานชีส และไขปลา

Penne Carbonara (P)(A)                                                                                                         350 
Penne pasta tossed in guanciale, parmesan cheese, egg yolk and cracked black pepper
เพนเนโฮมเมดผัดกับกวันชาเล พารมีซานชีส ไขแดง และพริกไทยดําปน

Penne Wagyu Beef Bolognaise (A)                                                                                       380
Penne pasta tossed in tomato sauce with minced wagyu beef, and parmesan cheese
เพนเนโฮมเมดผัดกับมะเขือเทศ เนื้อวากิวสับและพารมีชานชีส

Seafood Fresh Tagliatelle (A)                                                                                               400
Homemade sautéed tagliatelle with olive oil, shrimps, squids, mussels, garlic, cherry tomatoes 
and fresh basil, lemon zest, and chili
ตัลยาเตลเล ผัดกับนํ้ามันมะกอก ซีฟูด (กุงขาว, ปลาหมึก, หอยแมลงภู )กระเทียม มะเขือเทศเชอรี่ 
ใบโหระพา ผิวเลมอน และพริก 

Mushroom Ricotta Ravioli (A)(V) (Chef’s Recommendation)                                       330  
Homemade ravioli stuffed with ricotta cheese and mushroom tossed in white wine parmesan sauce
ราวีโอลี่โฮมเมด ยัดไสริคอตตาชีสและเห็ด คลุกเคลากับซอสพารมีซานไวนขาว

Giant Tiger Prawn Fresh Tagliatelle (A)                                                                             690 
Spicy aglio e olio tagliatelle pasta with buttered garlic giant tiger prawn
ตัลยาเตลเล รสเผ็ดกับกุงกุลาดํา ผัดกระเทียม

Summer Shrimp & Squid Risotto (A)                                                                                450
Creamy seafood risotto with sautéed squids and shrimps, sun dried tomatoes,
edamame beans, pesto and parmesan chips
รีซอตโต ทะเลกับปลาหมึกและกุงผัด มะเขือเทศตากแหง ถั่วแระญี่ปุน เพสโตและพารมีซานชิป

ELEMENTI WOOD FIRED PIZZA
Tartufata (P) (Chef’s Recommendation)                                                                             350
Cream base, mozzarella, ham, mushrooms, black truffle, and onions
พิซซาแปงบางกรอบซอสมะเขือเทศ, ชีสมอสซาเรลลาม, แฮม, เห็ด, แบล็คทรัฟเฟลและหัวหอม

Carbonara (P)                                                                                                                           350
Cream base, mozzarella, bacon, onions, and egg yolk
พิซซาแปงบางกรอบซอสคารโบนาราเบคอน, ชีสมอสซาเรลลา, หอมใหญ และไขแดง

Salmon                                                                                                                                      390
Tomato base, mozzarella, salmon, red onions, capers, and dill
พิซซาแปงบางกรอบซอสมะเขือเทศ, ชีสมอสซาเรลลาม, แซลมอน, หัวหอมแดง, เคเปอร และผักชีฝรั่ง



All prices are in Thai Baht and subject to 10% Service charge and 7% VAT

(V) Vegetarian | (VG) Vegan | (P) Contains Pork | (A) Contains Alcohol

ELEMENTI WOOD FIRED PIZZA
Meat Lovers (P)                                                                                                                              390
Beef bolognaise tomato base, mozzarella, salami, bacon, and chili
พิซซาแปงบางกรอบซอสมะเขือเทศ, ชีสมอสซาเรลลาม, ซาลามี่, เบคอน และพริก   

Margarita (V)                                                                                                                                   340
Tomato base, mozzarella, cherry tomatoes, and Italian basil
พิซซาแปงบางกรอบซอสมะเขือเทศ, ชีสมอสซาเรลลา, มะเขือเทศราชินี และโหรพาฝรั่ง

Salami (P)                                                                                                                                         380
Tomato base, mozzarella, and salami
พิซซาแปงบางกรอบซอสมะเขือเทศ, ชีสมอสซาเรลลา และซาลามี่

Seafood                                                                                                                                            390
Tomato base, mozzarella, shrimps, and squids
พิซซาแปงบางกรอบซอสมะเขือเทศ, ชีสมอสซาเรลลา, กุงขาว และปลาหมึก

Hawaiian (P)                                                                                                                                    350
Tomato base, mozzarella, grilled pineapple, and ham
พิซซาแปงบางกรอบซอสมะเขือเทศ, ชีสมอสซาเรลลา, สับปะรด และแฮม

Four Cheese (V)                                                                                                                              400 
Tomato base, mozzarella, blue, brie and goat cheese
พิซซาแปงบางกรอบซอสมะเขือเทศ, ชีสมอสซาเรลลา, บลูชีส, บรีชีส และชีสนมแพะ

Prosciutto Di Parma (P)                                                                                                                 390
Tomato base, mozzarella, parma ham, and rocket salad
พิซซาแปงบางกรอบซอสมะเขือเทศ, ชีสมอสซาเรลลา, พารมาแฮม และผักร็อกเก็ต

Sides:                  200
-French Fries (V) - มันฝรั่งทอด
-Chef’s Salad (V)  - สลัดผัก
-Mashed Potatoes (V) - มันฝรั่งบด
-Truffle Mashed Potatoes (V) - มันฝรั่งบดเห็ดทรัฟเฟล
-Sautéed Vegetables (V) - ผักยาง
-Creamy Polenta (V) ครีมโพเลนตา

Sauces:   60
-Peppercorn Sauce (A) - ซอสพริก
-Mushroom Sauce (A) - ซอสเห็ด
-Red Wine Jus (A) - ซอสไวนแดง
-Chimichurri (VG) - ซอสเครื่องเทศนํ้ามันกระเทียม
-Bearnaise Sauce (A)(V) - ซอสเบอรเนส

All cuts below include one side and one sauce of your choice
เมนูเนื้อทุกจานเสิรฟพรอมเมนูขางเคียงเเละซอสที่คุณเลือก

THE BUTCHER’S SELECTION
1.5 kg  Australian Riverina Black Angus Tomahawk  – Table Side                                       3,900
Recommended to be shared between three guests, served with two sides and sauces of your choice
เนื้อสันนอกติดกระดูกซี่โครงวัวออสเตรเลียแบล็คแองกัส 1.5 กิโลกรัมยาง เสิรฟพรอม2เมนูขางเคียงและซอสที่คุณเลือก

300gr Australian Riverina Black Angus Ribeye                                                                       1,250
สเต็กเนื้อสันแหลมแองกัสออสเตรเลีย 300 กรัม

300gr Japanese Tajima Wagyu M4/5 Striploin                                                                           2,000
สเต็กเนื้อสันนอกวากิวติดมันญี่ปุน  300 กรัม

250gr Australian Riverina Black Angus Tenderloin (Chef’s Recommendation)              1,200                               
สเต็กเนื้อสันในแองกัสออสเตรเลีย 250 กรัม

400gr New Zealand Lamb Rack                                                                                         1,200
สเต็กขาแกะนิวซีแลนด 400 กรัม
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All prices are in Thai Baht and subject to 10% Service charge and 7% VAT

(V) Vegetarian | (VG) Vegan | (P) Contains Pork | (A) Contains Alcohol

Surf And Turf (A)                                                                                                                1,900
250gr Australian riverina black angus tenderloin topped with welted rocket 
and butterred fresh lobster tail served with a creamy polenta and béarnaise sauce
เนื้อสันในออสเตรเลียริเวรินาแบล็คแองกัส ราดดวยร็อกเก็ตเชื่อมและหางล็อบสเตอรทาเนยสด
เสิรฟพรอมโพเลนตาครีมและซอสแบรเนส

Chicken Cordon Bleu (P) (Chef’s Recommendation)                                                      450
Crumbed chicken stuffed with ham and cheese served with spinach, broccoli and béchamel sauce
อกไกยัดไสแฮมและชีส ชุบแปงขนมปงทอด เสิรฟพรอมผักโขมผัดเนย บร็อคโคลี่ราดซอสเบชาแมล

Kurobuta Pork Chop (P)                                                                                                        490
Grilled pork chop served with mashed potatoes, baby carrots, spinach and mushroom sauce
พอรคชอปยาง เสิรฟพรอมมันบด, เบบี้แครอท และผักโขม ราดซอสเกรวี่เห็ดหอม

Duck Leg Two Ways                                                                                                               560
Slow cooked duck leg and five spice duck croquette served with sweet and sour 
orange sauce, carrot purée, buttered potato stack and rocket
ขาเปดตุนและโคร็อกเกะเปดปรุงรส 5 ชนิด  เสิรฟพรอมซอสสมหวานอมเปรี้ยว,
แครอทบด, มันฝรั่งทอดเนย และผักร็อกเก็ต

Smashed Wagyu Charcoal Burger (P)                                                                                  550
Double smashed Wagyu patty, cheddar cheese, bacon, fried shallots 
and Elementi secret sauce served with french fries and salad 
เนื้อวากิวบด, เชดดารชีส, เบคอน, หอมแดงทอด และซอสสูตรพิเศษของเอเลเมนติ  
เสิรฟพรอมเฟรนซฟรายสและสลัด

Selection of Ice Cream and Sorbet (V)      70
Vanilla, chocolate, coconut, strawberry, and lemon
ไอศครีมตางๆ วานิลลา, ช็อกโกแลต, กะทิ, สตรอเบอรรี่, มะนาว 

Fruit Platter (VG)                                         160
Assorted seasonal sliced fruits
ผลไมตามฤดูกาล

Pavlova (V) (Chef’s Recommendation)         280 
Meringue, chantilly, and fresh fruits
ขนมเมอรแลงคอบหวานหอม สอดไสครีมวานิลลาราดดวยครีมสด 
และผลไมสด 

Exotic Cheesecake (V)                                       280
Cheesecake with passion fruit coulis, fresh fruits, 
and vanilla crumble
ชีสเคกราดดวยซอสเสาวรสเสิรฟพรอมผลไมสด และวานิลลาครัมเบิ้ล
Chocolate and Vanilla Profiteroles (V)          280
Homemade choux stuffed with vanilla ice cream, 
and hot chocolate sauce
ชูครีมวานิลลา สอดไสไอศครีมวานิลลาและซอสช็อกโกแลต

1.5 kg  Australian Riverina Black Angus Tomahawk  – Table Side                                       3,900
Recommended to be shared between three guests, served with two sides and sauces of your choice
เนื้อสันนอกติดกระดูกซี่โครงวัวออสเตรเลียแบล็คแองกัส 1.5 กิโลกรัมยาง เสิรฟพรอม2เมนูขางเคียงและซอสที่คุณเลือก

300gr Australian Riverina Black Angus Ribeye                                                                       1,250
สเต็กเนื้อสันแหลมแองกัสออสเตรเลีย 300 กรัม

300gr Japanese Tajima Wagyu M4/5 Striploin                                                                           2,000
สเต็กเนื้อสันนอกวากิวติดมันญี่ปุน  300 กรัม

250gr Australian Riverina Black Angus Tenderloin (Chef’s Recommendation)              1,200                               
สเต็กเนื้อสันในแองกัสออสเตรเลีย 250 กรัม

400gr New Zealand Lamb Rack                                                                                         1,200
สเต็กขาแกะนิวซีแลนด 400 กรัม
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Grouper (Chef’s Recommendation)                                                                                     650 
Parmesan crust locally caught fish served with eggplant and tomato concassée
ปลาเกา เสิรฟพรอมมะเขือยาวและมะเขือคอนคาสเซ

Classic French Mussel Marinière (A) (Chef’s Recommendation)                                580 
500gr of fresh mussels cooked in white wine, and served with French fries
หอยแมลงภูสด ปรุงในไวนขาว เสิรฟพรอมเฟรนชฟรายส

Salmon (A)                                                                                                                                550
Seared salmon, cauliflower purée, grilled asparagus, and tarragon beurre blanc
แซลมอนยาง เสิรฟพรอมกะหลํ่าดอกพูเร หนอไมฝรั่งยาง และทารรากอน เบอเร บลังค

Giant Tiger Prawns                                                                                                                 820
Two giant tiger prawns served with eggplant and tomato concassée, and chimichurri
กุงลายเสือตัวใหญยางกับเครื่องเทศ เสิรฟพรอมมะเขือมวงอบซอสมะเขือเทศ และซอสเครื่องเทศนํ้ามันกระเทียม


