






Extra virgin sardine crostini
ครอสตินีปลาซาร์ดีนหมักน้ำมันมะกอกเอ็กซ์ตร้าเวอร์จิ้น

Peanut duck skewer สะเต๊ะเป็ดซอสถั่วลิสง

AMUSE-BOUCHE



Salmon gravlax, beetroot and gin marinated, 
beetroot pickles, lemon Chantilly and blinis

แซลมอนกราฟแลกซ์ 
หมักบีทรูทและจิน เสิร์ฟพร้อมบีทรูทดอง ครีมเลมอนชองติลลี่ และบลินี

COLD STARTER



Seafood vol-au-vent with bisque, lobster, shrimp and scallop
พัฟเพสตรี้ไส้อาหารทะเล ซุปบิสก์ ล็อบสเตอร์ กุ้ง และหอยเชลล์

HOT STARTER



Seared blackened tuna steak 
with grilled red pepper, tomato coulis and grilled kale

สเต็กปลาทูน่าย่างเครื่องเทศ 
เสิร์ฟพร้อมพริกหวานย่าง ซอสมะเขือเทศ และเคลย่าง

CHOOSE YOUR MAIN COURSE

OR



Beef tenderloin with beetroot purée, cranberry sauce, pickled
beetroot and shallots, served with grilled red cabbage

สเต็กสันในวัวย่าง พร้อมบีทรูทบด ซอสแครนเบอร์รี่, หอมแดงดอง, กะหล่ำปลีม่วงย่าง

CHOOSE YOUR MAIN COURSE



Raspberry and lychee opera cake
เค้กโอเปร่า รสราสป์เบอร์รี่, ลิ้นจี่

DESSERT


