
= Eggs = Mustard = Milk / Dairy = Gluten = Tree nuts (hazelnut)

= Peanuts = Pork = Crustaceans = Fish = Chilli

Please inform us of any food allergies or special dietary requirements.

All prices are quoted in Thai Baht and are subject to a 10% service charge and applicable government taxes.

กรุณาแจงพนักงานใหทราบ หากทานมีอาการแพอาหารหรือขอจํากัดดานอาหารเปนพิเศษ

ราคาทั้งหมดแสดงเปนสกุลเงินบาท และยังไมรวมคาบริการ 10% และภาษีมูลคาเพิ่ม

SNACK
MENU



TRUFFLE BURRATA THB 350
ชีสบูราตาสด, ทรัฟเฟลบดเสิรฟกับขนมปงเปรี้ยว

Italian burrata, truffle paste, arugula leaves, grilled hazelnut, truffle oil, sourdough bread



FARANG HUK THAI THB 250
แหนมหมูพันเบคอนทอดเสิรฟกับยําสุมนไพรและถั่ว

Fried fermented pork Thai sausage wrapped with bacon, lemon gel,
mix of fresh herbs, chili and peanut



SHRIMP TEMPURA THB 300
กุงชุปแปงทอดเสียบไม

Marinated shrimp (lemon, chili) charcoal tempura, homemade lemon mayonnaise,
kaffir leaves and salmon eggs



CEVICHE THB 350
ยําปลาเกาสดเสิรฟถวขนมปงกรอบ

Fresh grouper marinated in coconut milk, coriander, garlic, chili and lime,
served in a coconut and crispy cup



GUACAMOLE BOWL THB 250
อโวคาโดสลัดเสิรฟกับแปงนาโช

Homemade guacamole, served with Nacho chips



PEPPERONI CROQUETAS THB 200
มันฝรั่งคลุกไลกรอกเปปเปอรโรนี่ทอดกรอบ

Homemade pepperoni croquetas with grilled sweet pepper sauce



SHRIMP CROQUETAS THB 200
มันฝรั่งคลุกกุงทอดกรอบ

Homemade shrimp croquetas with grilled sweet pepper sauce



SOFT PORK TACOS THB 250
ทาโกหมูกับสลัดอโวคาโด

Slow cook pork in spicy sauce served with sour cream, guacamole and drizzle of lime juice



SOFT SALMON TACOS THB 250
ทาโกปลาแซลมอนกับสลัดอโวคาโด

Fried diced salmon, grilled pineapple salsa, guacamole, sour cream and drizzle of lime juice



TRUFFLE FRENCH FRIES THB 220
มันฝรั่งทอดคลุกเห็ดทรัฟเฟลเสิรฟกบทรัฟเฟลมายองเนส

French fries, homemade truffle mayonnaise and a drizzle of truffle oil


